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Lieber Bankett-Gast

Als erstes mochte ich mich recht herzlich bedanken, dass Sie an einem Anlass in
unserem Hause interessiert sind.

In der Beilage habe ich Ihnen einige Gerichte aufgefiihrt, die Ihnen zusagen
konnten? Das Wichtigste bei einem Anlass mit mehreren Personen ist und
bleibt die personliche Beratung. Daher lade ich Sie gerne zu einem Apero oder
Kaffee ein, wo wir lhren Anlass genau besprechen und beraten kénnen.

(Da wir 6 Tage die Woche gedéffnet haben, kann es sein, dass ich nicht immer
personlich bei dem Gesprach dabei bin. Meine Stellvertreter werden das
Gesprach und die Beratung genauso gut, wenn nicht sogar einen Tick besser,
wie ich machen).

Mit freundlichen Griissen Stefan Leemann, Wirt

Beilagen: Apero — Vorspeisen - Hauptgange -Dessert - Bankett Bestimmungen
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Fiir Ihren Apero:

Gemdsestengel mit drei verschiendene pro Person  Fr. 4.50
Dip Saucen (Curry, Cocktail und Krauter)

Pommes Chips und gesalzene Nussli pro Person  Fr. 3.50
Popcorn zweierlei mit Curry und Paprika pro Portion  Fr. 3.50
Fleischballchen mit mexikanischer Salsa pro Stk. Fr. 3.50
Tomatenmousse auf Crostini pro Stk. Fr. 3.50

Vorspeisen

Salat:

Griner Salat Fr. 7.50
Gemischter Salat Fr. 9.50
Tomaten - Mozzarella Salat Fr. 12.50
Eisbergsalat mit Speck, Ei, Croutons und Champignon Fr. 16.50
Salatsaucen

Hausdressing oder French Sauce

Suppen

Kraftbrihe mit Krauterfladli Fr.9.50
Champignoncremesuppe Fr.9.50
Tomatencremesuppe mit Pesto Fr.9.50
Basler Mehlsuppe Fr.9.50
*Spargelcremesuppe Fr. 10.50

* Kurbissuppe Fr. 10.50
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* Da wir nur mit frischen Rohprodukten arbeite, sind die bezeichneten Suppe nur
saisonal erhaltlich.

Hauptgdnge

Schweinsschulterbraten mit einer Senfsauce, Kartoffelstock Fr. 31.50
und Gemusebouquet

Burger im Brotchen mit Salat, Tomaten und BBQ-Sauce, Fr. 28.50
serviert mit Knusperfries

Zircher Kalbsgeschnetzeltes mit Champignonrahmsauce, Fr.42.50
dazu knusprige Butterrosti

Pouletbristli mit Currysauce und Reis, garniert mit Friichten Fr.27.50

Stefans Hackbraten, vollendet mit einer rassigen

Senfsauce. Dazu Butternudeln und ein Gemisebouquet. Fr.31.50
Roastbeef mit Sauce Bernaise, saisonalem Gemiise und Bratkartoffeln Fr. 48.50
Schweinssteak mit Krduterbutter, Pommes und Riebli Fr. 28.50

Vegetarisch

Gemusecurry mit Saison Gemuse im Reisring Fr. 24.50

Gemdseteller mit einer grossen Auswahl von Gemiise, Fr. 28.-
dazu Salzkartoffeln

Spatzlipfanne mit Gemuse und etwas Rahm. Gratiniert Fr. 24.50
Mit Parmesan
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Dessert

Rebe-Schaum, Rotwein, Zimtsirup, Fr. 13.50
Eier und Vanilleglace

Apfelchiechli mit Vanillesauce Fr. 13.50
Caramelkdpfli mit Rahm Fr.9.50
Gebrannte Creme mit Schokosplitter Fr.11.50

Tobleronemousse Fr. 11.50
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Bankettbestimmungen

Meni

Unsere Bankettvorschlage gelten fiir Anldsse ab 10 Personen. Wahlen Sie fiir alle Teilnehmer
ein gemeinsames Mendu.

Wenn Sie sich jedoch fiir unsere Cordon bleu entscheiden, kdnnen Sie an diese am Tag lhres
Anlasses einzeln auswahlen.

Menibestellungen bitte bis spatestens eine Woche im Voraus.

Anzahl Teilnehmer

Melden Sie uns die definitive Anzahl Personen mindestens 24 Stunden vor lhrem Anlass.

Diese Anzahl gilt fur unsere Verrechnung.

Preise/ Bezahlung

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive 8.1% Mehrwertsteuer.
Wir bevorzugen Barzahlung, EC-Direct oder Postfinace.



